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CO NAS WYROZNIA

® MLEKO Z WYJATKOWYCH TERENOW

Wyzyna Lubelska uznawana jest za jeden z najczystszych obszarow
w Polsce. Do produkgji ryckiego sera uzywamy najwyzszej « ., -
jakosci krowiego mleka z gospodarstw potozonych gtéwnie na
Lubelszczyznie. Wyjatkowe walory mleka pochodzacego z terenow
o niskim stezeniu zanieczyszczeh wptywaja na petny i naturalny
smak seréw z Ryk.

® KONTROLA PRODUKCJI NA KAZDYM ETAPIE
Kazdy etap produkcji podlega surowym normom, poczawszy od
surowca po produkt finalny. Dzieki temu nasze sery sa produktami
o wyjatkowym i niepowtarzalnym smaku.

® NOWOCZESNE TECHNOLOGIE

Sekretem sukcesu ryckich seréw jest potaczenie nowoczesnych
technologii ze starannie dobrana receptura, wypracowang _
w wyniku wieloletnich doswiadczen. Najwazniejsze dla serowaréw
z Ryk jest zachowanie najwyzszych standardéw pracy w oparciu

o Swiatowe normy produkcji.

RYCKI
MAASDAM

® SMAK NATURY

Wszystkie nasze sery produkowane sg z jednakowa starannoscia,
a do ich produkcji uzywamy wytacznie mleka krowiego. Sery z Ryk
nabieraja niepowtarzalnego smaku dojrzewajac na $wierkowych
deskach, a proces wedzenia odbywa sie wytacznie w naturalny

_.sposob - na zrebkach bukowo-olchowych.

® DBAJAC O SRODOWISKO

W naszej pracy stosujemy jedynie innowacyjne rozwigzania, dzieki
ktorym dbamy o nasze otoczenie. Wazne s3 dla nas swiadomos¢
ekologiczna oraz przeciwdziatanie zanieczyszczeniom.

Posiadamy wtasng, membranowa oczyszczalnie Sciekéw - jest

to najnowoczes$niejsza inwestycja tego typu w polskiej branzy
mleczarskiej. Ciekawostka jest jej efekt ekologiczny - oczyszczone
Scieki przeksztatcajg sie w wode nadajaca sie do picia.

Ponadto do produkgji naszych najnowszych opakowan zuzywamy
mniej plastiku - sg fatwiejsze do recyclingu, a przez to - przyjazne
Srodowisku.

® PRODUKT POLSKI
Uzyte mleko do produkgcji seréw pochodzi z gospodarstw, ktérych
wiascicielami sg wylacznie cztonkowie naszej Spoétdzielni.
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ACTIVE PROTEIN PLUS

Ser Rycki Active Protein Plus to produkt dla aktywnych i nie tylko! Szczegélnie polecamy go osobom dbajgcym o diete
i uprawiajacym sport. Wysoka zawartos¢ biatka, obnizona zwartos¢ tluszczu* i dodatek biatek serwatkowych sktadajacych sie

z dobrze przyswajalnych aminokwaséw sprawiaja, ze ser Active Protein Plus jest wyjatkowy. Ponadto nie zawiera barwnikéw ani

konserwantéw, co czyni go idealnym, sktadnikiem codziennych positkdw, a mleko wykorzystane do jego produkcji pochodzi

od polskich dostawcow.

*obnizona o 70% zawartosc ttuszczu w poréwnaniu do sera Rycki Edam Exclusive.
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RYCKI EDAM

Wyjatkowy, fagodny ser petnottusty, typu
holendersko-szwajcarskiego. Charakteryzuje sie
doskonatym, delikatnym smakiem, wzbogaconym
orzechowa nuta. Posiada elastyczny, jasnozotty
migzsz. Ma wyraziste, owalne oczka wielkosci
dojrzatych czeresni. Zachwyca swoim bukietem
smakowo-zapachowym. Niezastgpiony do kanapek,
przekasek, satatek oraz dan na ciepto.

RYCKI EDAM NATURALNIE
WEDZONY

Pierwszy w Polsce dojrzewajacy ser wedzony,
posiadajacy owalne oczka. Swdj wyjatkowy charakter

oraz wyrazisty smak zawdziecza procesowi naturalnego

wedzenia na zrebkach bukowo-olchowych. Jego

migzsz jest jednorodny, skdrka za$ delikatna i brazowa.

Wyrdznia sie ciekawym aromatem wedzenia. To
prawdziwa perta wsrdd polskich seréw wedzonych
typu szwajcarsko-holenderskiego.

RYCKI

s‘_MlEqu;l KOWY

RYCKI MAASDAM
Szlachetny ser typu szwajcarskiego.
Zachwyca wyrafinowanym, stodko
orzechowym smakiem. Posiada
elastyczna, jasnozotta konsystencje
oraz wyraziste owalne oczka.
Doskonale smakuje ze swiezym
pieczywem, a takze idealnie
komponuje sie z winem i owocami.

PROSTY SKtAD

RYCKI KONESER

Ser z serii Jedz Naturalne jest dedykowany osobom poszukujgcym
wyjatkowych waloréw smakowych. Do jego powstania wystarcza tylko
trzy sktadniki - mleko, sél, kultury bakterii. Jest to ser typu szwajcarskiego
o duzych owalnych oczkach. Dzieki unikalnej technologii oraz naturalnej
kompozycji sktadnikéw najwyzszej jakosci, w trakcie minimum
5-tygodniowego okresu dojrzewania na $wierkowych deskach nabiera
charakterystycznego pikantnego smaku z nutg stodyczy. Wzbogacony
wyrazng nutg zapachowa. Tworzy idealna kompozycje

z owocami i winem dla podkreslenia wyjatkowych chwil.

PROSTY SKEAD 2>
RYCKI SMIETANKOWY

Ser typu holenderskiego z serii Jedz Naturalne. Produkowany w oparciu
o tradycyjna recepture, na ktorg sktadaja sie tylko trzy sktadniki: mleko,
sl oraz kultury bakterii. Dzieki dtuzszemu 5 tygodniowemu dojrzewaniu
na swierkowych deskach ser zyskuje swoj wyjatkowy, mocno kremowy
smak. Idealnie sprawdza sie jako element wielu dan, zaréwno cieptych
jaki zimnych.

CEZAR

Delikatny ser, wyrézniajacy sie niezwyktymi komponentami smakowymi.
Dzieki unikalnej technologii oraz kompozycji sktadnikéw najwyzszej
jakosci, w trakcie 10-tygodniowego okresu dojrzewania na $wierkowych
deskach nabiera charakterystycznego tagodnego smaku. Wzbogacony
jest lekkim odcieniem pikantnosci, ktérego nie posiadaja klasyczne sery.
Charakteryzuje sie niezwyktym zapachem oraz jasnozoéttym, miekkim,
jednorodnym migzszem. Ser Cezar to prawdziwy skarb sztuki serowarskiej.
Idealny do kompozycji deski seréw, serwowany z winogronami, orzechami
lub oliwkami.



GOUDA

Wysokiej jakosci ser typu holenderskiego. Swéj harmonijny, lekko orzechowy smak
zawdziecza pofaczeniu bogatej tradycji ryckich serowaréw z najnowszymi osiggnieciami
technologii produkgji. Jego jednolity, miekki miazsz ma kremowa barwe, a nieliczne
oczka sg wielkosci ziarenek ryzu lub fasolki. Posiada niezwykty Smietankowy zapach.
Dobrze pasuje do kanapek, przekasek oraz satatek.

ZAMOJSKI Z RYK

Wyjatkowy péttwardy ser typu holenderskiego, doskonale faczy delikatnos¢

z wyrazistoscia. Swdéj niepowtarzalny smak, tagodny zapach oraz elastyczny, jednorodny
miazsz z pojedynczymi, okragtymi oczkami zawdziecza krowiemu mleku najwyzszej
jakosci. Specjalnie opracowana receptura produkgcji podkresla jego niepowtarzalny
charakter i smak. Doskonaty na $niadanie, do kanapek i herbaty.

ZAMOJSKI WEDZONY

Doskonaty wedzony ser typu holenderskiego, wyprodukowany z najwyzszej jakosci
surowca wedtug tradycyjnej receptury. Swoje znakomite walory smakowo-zapachowe
zyskuje w trakcie procesu naturalnego wedzenia na drewnie bukowo-olchowym.
Wyrézniaja go ztotobrazowa, lekko twarda skérka oraz nieliczne, pojedyncze, owalne
oczka wielkosci groszku. Zachwyci podniebienie kazdego smakosza zéttych seréw.
Doskonale podkresla smak przekasek oraz wykwintnych dan.

EMENTALER

Ementaler to ser dojrzewajacy typu szwajcarskiego o fagodnym oraz lekkim stodkawym
smaku. Produkowany jest z najwyzszej jakosci mleka. Nie zawiera konserwantéw, cechuje
sie lekko twarda konsystencja, jasnozéttym kolorem i duzymi owalnymi oczkami. Jest
doskonatym zZrodtem biatka i wapnia. Ser Ementaler to sktadnik wielu satatek, soséw,
zapiekanek oraz pizzy. Doskonale sprawdza sie w potrawach z ryzu oraz pastach
serowych. Swietnie smakuje w towarzystwie czerwonego wina.

RAMZES

Pierwszy w Polsce dojrzewajacy ser wedzony, posiadajacy owalne oczka. Swéj wyjatkowy
charakter oraz wyrazisty smak zawdziecza procesowi naturalnego wedzenia na zrebkach
bukowo-olchowych. Jego miazsz jest jednorodny, skérka zas delikatna i brazowa.
Wyrdznia sie ciekawym aromatem wedzenia. To prawdziwa perfa wsrdd polskich seréw
wedzonych typu szwajcarsko-holenderskiego.

HIT Z RYK

Pierwszy w Polsce dojrzewajacy, niskottuszczowy ser typu holenderskiego o tagodnym
smaku przeplatanym lekko pikantnymi i kwasnymi nutami. Pierwszy ser o tak niskiej
zawartosci thuszczu (50% mniej niz inne sery). W jego delikatnym i niepowtarzalnym
smaku pobrzmiewa pikantna nuta, w aromacie za$ uwodzi wyjatkowy, mleczno-
Smietankowy bukiet. To gwarancja najwyzszej jakosci oraz troski o serowych smakoszy
przestrzegajacych diety.
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MASLO RYCKIE

EXCLUSIVE

MASLO RYCKIE EXCLUSIVE

Masto Ryckie Exclusive jest doskonate w smaku i delikatne w swojej strukturze. Dzieki tradycyjnej
recepturze i wysokiej jakosci produktu Swietnie smakuje nie tylko na kanapce, ale takze jako skfadnik
wielu potraw. Kazda kostka Masta Ryckiego Exclusive jest wyprodukowana z polskiego mleka

i zawiera w sobie 82% ttuszczu. Masto to takze Zzrédto witamin rozpuszczalnych w ttuszczach.
Stanowi idealny dodatek do potraw.

SER RYCKI TARTY MIX

Ser Rycki Tarty Mix to wyselekcjonowana kompozycja ryckich smakéw zebrana w jednym
opakowaniu, ktére zostato zaprojektowane tak, aby sprostac potrzebom najbardziej wymagajacych
konsumentéw. Jego funkcjonalnos¢ polega na tym, Zze otwierasz i zamykasz kiedy zechcesz dzieki
specjalnej listwie. Dodatkowym atutem opakowania jest dno w ksztatcie tezki, ktére sprawia,

ze opakowanie samo stoi. Ser Tarty to idealny produkt dla 0séb cenigcych sobie czas podczas
przygotowywania positkéw. W ofercie dostepny tez w wersji 2 kg.

SERWATKA W PROSZKU

SM Ryki produkuje rowniez wysokiej jakosci serwatke w proszku w postaci niehigroskopijnego
granulatu, bardzo dobrze rozpuszczalnego w wodzie. Jest to pétprodukt powstajacy w procesie
produkcji seréw dojrzewajacych typu holendersko-szwajcarskiego. Gtéwnym sktadnikiem serwatki
jest laktoza. Z zywieniowego punktu widzenia najcenniejsze w serwatce sg biatka serwatkowe,
uznawane za najlepiej przyswajalne ze wszystkich dostepnych biatek. W produkcie tym znajdziemy
réwniez bogactwo soli mineralnych oraz witaminy z grupy B.

Coraz wiecej os6b odkrywa prozdrowotne wtasciwosci serwatki, wigczajac jg do swojej codziennej
diety. Serwatka z Ryk cieszy sie nie tylko uznaniem krajowych kontrahentéw, ale jest réwniez
eksportowana do wielu odbiorcéw na catym swiecie. Naszymi odbiorcami sa: Holandia, Niemcy,
Wtochy, Rumunia, Hiszpania, Serbia, Butgaria, Francja, jak rowniez kraje azjatyckie: Chiny, Korea,
Singapur, Tajwan. Serwatka jest cenionym i poszukiwanym surowcem wykorzystywanym

w branzach: cukierniczej, piekarniczej, ciastkarskiej i mleczarskiej.

Dzieki aplikacji sprawdzisz aktualng jakos¢ powietrza

i znajdziesz wskazéwki dotyczace segregacji Smieci.
Znajdziesz w niej oryginalne serowe przepisy, mnéstwo
ciekawostek oraz gry edukacyjne dla najmtodszych.
Specjalnie dla Ciebie przygotowalismy takze zestaw
porad, z ktérych dowiesz sie, jak by¢ Aktywnym na SERio!

Pobierz aplikacje
Ser Rycki Edam
i Zyj w harmonii z naturg
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Segregator

Aplikacje pobierz na stronie
www.ryckiedam.eu
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Spétdzielnia Mleczarska RYKI rozpoczeta swoja dziatalnos¢ w 1926
roku w piwnicach skromnego, drewnianego budynku, ktéry byt
siedziba kasy spoétdzielczej. Wéwczas to cztonkowie Towarzystwa
Organizacji Kétek Rolniczych podjeli decyzje o powotaniu zaktadu
specjalizujagcego sie w produkcji masta. Co ciekawe, dwczesni
spétdzielcy skupowali zaledwie 120 litréw mleka na dobe.

Kolejne przeksztatcenia spowodowaty, ze w latach 50-tych zaktad
zostat odgoérnie upanstwowiony — powstat Powiatowy Zaktad
Mleczarski w Garwolinie, oddziat w Rykach. Dopiero w 1954

roku zaczat funkcjonowa¢ Samodzielny Zaktad Mleczarski, ktory
zajmowat sie produkcjg masta, twarogu oraz seréw dojrzewajacych.

SPOLDZIELNIA MLECZARSKA RYKI
ul. Zytnia 3, 08-500 Ryki, Polska Tel.:
Tel.: (+48) 81 865 15 07

E-mail: sekretariat@smryki.pl

DZIAL HANDLU | MARKETINGU

(+48) 81 865 14 81

(+48) 81 865 36 25

E-mail: marketing@smryki.pl
export@smryki.pl
serwatka@smryki.pl

W czerwcu 1972 roku oddano do uzytku nowoczesny zaktad
mleczarski o docelowej mocy produkcyjnej 100 tys. litréw na dobe,
ktory miescit sie przy ulicy Zytniej (obecna siedziba SM Ryki).
Od tej chwili datuje sie réwniez dynamiczny rozwdj zaktadu.

Spétdzielnia Mleczarska Ryki to jeden z najwiekszych i najbardziej
cenionych polskich producentéw seréw dojrzewajacych typu
holenderskiego, szwajcarsko — holenderskiego oraz szwajcarskiego.
Posiadamy 95 lat doswiadczenia, wspieranego przez nowoczesng
technologie. Zaktad usytuowany jest w wyjatkowym i malowniczym
regionie we wschodniej Polsce, jakim jest Lubelszczyzna. Wielkim
atutem tego obszaru jest czyste powietrze oraz liczne tereny
zielone. Stwarza to korzystne warunki dla rolnictwa i hodowli

bydfa mlecznego.
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